
Café de bienvenida y recepción asistentes10:30 - 11:00 13:40 - 15:00 Cocktail Networking

Protección del cultivo y bioestimulantes

Hefona Group

AFEPASA

IDFOREST

Econatur

BetterRID

Grupo SPAG

Agrolab Analítica
Fitosanitarios específicos para vid, bioestimulantes, productos de bioprotección y
microbiología edáfica vitivinícola. Inducción de defensas naturales de la planta y
compuestos aromáticos aplicados al viñedo.

15:10 - 16:20
Viticultura: material vegetal 

Agromillora

Viveros Villanueva Vides

Vitis Navarra
Viveros especializados en vid, material vegetal certificado de alta calidad genética y
sanitaria, selección clonal, planta-injerto y asesoramiento técnico en plantación.

11:30 - 12:00

Agricultura de precisión y digitalización del
viñedo

Monet Viticultura
Auravant
OASIS
AGRODATO
Agro4Data
Viñametrics by AGM
Pulverizadores Fede
Isagri

12:10 - 13:30

Plataformas de gestión del viñedo, teledetección satelital, IoT y sensorización de
campo, inteligencia artificial agronómica, créditos de carbono, selección óptica de
uva y maquinaria conectada.

16:20 - 18:00 Zona expositiva y reuniones bilaterales

30 de junio y 1 de jul io de 2026

iHub La Vega Innova
REGISTRO

30 de junio: “Del viñedo al campo”

Bienvenida institucional11:00 - 11:30
Carlos Moro, presidente de la PTV

*Salida de autobuses a Atocha y a Chamartín a las 17:30

Colabora:

Organiza:

https://maps.app.goo.gl/8UdSK76Qp3KC2AXP6
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeu9L3h18-sVfIx1GMAYo8WDobNxExLTjvsrRzc4iHIx-TvBQ/viewform?usp=header


30 de junio y 1 de jul io de 2026

iHub La Vega Innova

Café de bienvenida y recepción asistentes10:30 - 11:00

Maquinaria, equipamiento e ingeniería de bodega

Proinnova

GEA Westfalia

Alfatec Ingeniería

Ecohidro

Líneas de producción, decanters, maquinaria de vendimia y elaboración, ingeniería
vitivinícola, tratamiento de aguas residuales, estabilización por membranas y
automatización e ingeniería de control de bodega.

Procesos enológicos, crianza y control de bodega

Agrovin

Tonelería Murúa

Tonelería Intona

Cesefor
Productos enológicos de origen natural, barricas y madera de crianza, estabilización
tartárica sin frío, sensores en tiempo real para fermentación y crianza, y control
térmico y energético de bodega.

11:00 - 12:30

14:00 - 15:20 Cocktail Networking

1 de julio: “De la bodega al consumidor”

12:40 - 14:00

Laboratorio, análisis y consultoría enológica

Laboratorio Agrama

Laboratorios Excell Ibérica

Oenoconsulting

15:30 - 16:00

Análisis vitícola y enológico acreditados (ENAC 17025), servicios de laboratorio para toda
la cadena agroalimentaria y consultoría enológica integral especializada.

16:30 - 18:00 Zona expositiva y reuniones bilaterales

Gestión integral, trazabilidad y servicios digitales

Vinok

CYS Management

16:10 - 16:30

NFC y blockchain para trazabilidad y autenticidad del vino ante el consumidor final, ERP
vitivinícola integral (del campo a la factura), gestión inteligente de bodega y
ciberseguridad aplicada al sector (ISO 27001 y ENS).

REGISTRO

Colabora:

Organiza:

Tecnoequip / Gemstab

Vinos Cándido

INCONEF

Multiscan Technologies

ONAFIS Ibérica

Enolviz

VinWizard

Isagri *Salida de autobuses a Atocha y a Chamartín a las 17:30

https://maps.app.goo.gl/8UdSK76Qp3KC2AXP6
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeu9L3h18-sVfIx1GMAYo8WDobNxExLTjvsrRzc4iHIx-TvBQ/viewform?usp=header

